RESTAURACE MODERNA

harmonie detaill

,Smyslem nasi prace je odkryt pro Vas vasen, eleganci a modernu gastronomie v té nejvyssi kvalité.”
Krzysztof Sajdok
Executive Chef hotelu Vitality

3

Dny francouzské kuchyné a degustace konaku

patek 26. — nedéle 28. 9. 2014 od 11:30 do 22:00 hod.

Dovolujeme si Vdas pozvat na vybrané speciality francouzské kuchyné - haute cuisine, tedy gastronomie
vysoké urovné. Nenechte si ujit pfilezitost ochutnat sldvky na viné Moules Mariniére, kachni pastiku
Foie gras, polévku Bouillabaisse ¢i kachni prso a I'Orange. Konaky skvéle dotvareji obraz francouzské

gastronomie. V ramci degustace budou nabizeny kornaky nejvyznamnéjsich znacek réizného stari.

Menu francouzské kuchyné
Studeny predkrm
Kachni pastika Foie gras servirovana s vinnym Zelé, listovym saldatem
a domdcim cibulovym chlebem
110 K¢

Teply predkrm
Slavky na viné Moules Mariniére se smetanou, Salotkou a bylinkami
120 K¢

Polévka
Polévka Bouillabaisse z ryb a darli more podavana se Safranovym rouille a cesnekovymi krutény
130 K¢

Hlavni chod
Kachni prso a I'Orange servirované s gratinovanymi bramborami na tymianu
295 K¢

Slavky na viné Moules Mariniére se smetanou, Salotkou, bylinkami a ¢esnekovou bagetou
250 K¢

Restované kukuti¢né kuteci filé Fricassée de Poulet poddvané s liSkami, Salotkou,
slaninovym chipsem a bramborovym pyré
195 K¢

Dezert
TreSnové gateau s kavovou naplni podavané s vanilkovo-skoficovou zmrzlinou
95 K¢



Degustace konakt

Set I.
Hennessy V.S.
Hennessy V.S. je nejmladsi konak této spolec¢nosti. Md jemnou ovocnou viini, ktera prozrazuje drevité a
lehce liskoofiskové alkoholové tény. Chut je po ovocia dubu.

Martell V.S.

Martell V.S. je velmi lehky koriak, s ovocnymi tény. Ve viini ucitime tropické ovoce, zlené jablko, chut je
pritom zaoblena, lahodna a svézi. Idealni v kombinaci s uzenymi syry.

Armagnac Janneau VSOP

Tento elegantni Armagnac je smési 7 az 14 letych Armagnac(. Primérné stafi je tedy vyrazné vyssi nez pro
VSOP zdkonem poZadované 4 roky. Jednotlivé destilaty prfed smichdnim zraji oddélené obvykle v
limousinskych dubovych sudech. Vysledny produkt ma vysokou viskozitu a vyraznymi tony vanilky. Chut je
strukturovand, jemna s tény vanilky a Iékofice, v zavéru s dotekem susenych Svestek.

Cena setu 150 K¢ | 3x 0,02 1

Set II.
Hennessy V.S.O.P.

Hennessy Fine de Cognac ma mékce jemnou ovocnou viini s dfevem a nepatrné vanilkou. Chut je lehce
alkoholov3, drevitd, ovocnd, stfedné dlouha a ma alkoholovy zavér.

Otard V.S.O.P.

Otard VSOP 0,7l. Otard V.S.0.P. se vyrabi z horzn(i dvou prednich oblasti kraje Cognac (50% Grande
Champagne + 50% Petite Champagne). V jeho vini pfevazuji ovocné tony s pozadim aroma lipy a tabaku.
V chuti objevite naznak vanilky se zablesky kofeni.

Martell V.S.O.P.

Martell V.S.O.P je hladky a lahodny, skvéle chutnd na ledu nebo v koktejlu. Na Idhvi je zlatd medaile s
vyrytym portrétem Ludvika XIV., za jehoz panovani Martell vznikl.

Cena setu 200 K¢ | 3x 0,021

Set Il
Martell Cordon Bleu

Martell Cordon Bleu byl vytvoren v roce 1912 Eduardem Martellem a stal se legendou. Jeho unikatni
lahev, kterd zlstava stejnd od doby jeho vzniku, z néj déla klasiku mezi velkymi koraky. Je to konak s
osobitym charakterem urceny pro ndroc¢né zakazniky, ktefi dokazi ocenit jeho vyjimecné kvality.

Hennessy X.0.

Hennessy X.0. ma tmavé tfislové jadro s vyraznym okrovym lemem. Viné je ovocna s mékkymi dievitymi
tony. Je kourové a stylova. Chut lehounce odrazi ovoce, s dobrym vlivem dfeva, je stfedné dlouhd, na
zavér mirné drsnéjsi.

Cena setu 300K¢ | 2x 0,021
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