
 
 

 

R  E  S  T  A  U  R  A  C  E      M  O  D  E  R  N  A 
 

S T E A K O V É     M E N U 

TŘÍCHODOVÉ MENU PRO UBYTOVANÉ HOSTY 
 

28. 8. – 3. 9. 2017  ǀ  17:30 – 20:00 hod.  ǀ  200 Kč 
 

 

 

Předkrm 

Domácí pastrami, křenový dip, toasty, polníčkový salátek 

Hovězí hrudí je tence mramorováno s dostatkem tuku na povrchu 

 

 

 
Hlavní chod 

MENU I. 

300 g Flap steak, Austrálie 

Hovězí pupek – jeho dlouhá vlákna zůstávají šťavnatá 

Po tepelné úpravě ho podáváme filirovaný 

Zraje 32 dnů 

Pepřová omáčka z telecího Demi glace 

Středozemní zelenina grilovaná na tymiánu 

Domácí smažené brambory ve slupce s bylinkovým máslem 

 

 
MENU II. 

300 g Rump steak, Austrálie 

Hovězí květová špička je svou jemností podobná hovězí svíčkové, je plnější chuti 

Zraje 32 dnů 

Pepřová omáčka z telecího Demi glace 

Středozemní zelenina grilovaná na tymiánu 

Domácí smažené brambory ve slupce s bylinkovým máslem 

 

 

 
Dezert 

Borůvkový koláč z polenty, tvaroh s javorovým sirupem, levandulová zmrzlina 

    

 

  
 


