RESTAURACE MODERNA

STEAKOVE MENU

TRICHODOVE MENU PRO UBYTOVANE HOSTY
28.8.-3.9.2017 | 17:30 - 20:00 hod. | 200 K&

Predkrm
Domdci pastrami, kfenovy dip, toasty, polnickovy saldtek
Hovézi hrudi je tence mramorovdno s dostatkem tuku na povrchu

Hlavni chod
MENU I.

300 g Flap steak, Austrdlie
Hovézi pupek — jeho dlouhd vidkna z0Ostavaiji Stavnatd
Po tepelné Upravé ho poddvdme filirovany
Zraje 32 dnu
Peprovd omdacka z teleciho Demi glace
Sttedozemni zelenina grilovand na tymidnu
Domdci smazené brambory ve slupce s bylinkovym mdslem

MENU II.
300 g Rump steak, Austrdlie
Hovézi kvétova Spicka je svou jemnosti podobnd hovézi svickove, je pInéjsi chuti
Zraje 32 dnu
Peprovd omdacka z teleciho Demi glace
Sttedozemni zelenina grilovand na tymidnu
Domdaci smazené brambory ve slupce s bylinkovym mdslem

Dezert
BorUvkovy kold&c¢ z polenty, tvaroh s javorovym sirupem, levandulovd zmrzlina



